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Engedje meg, hogy bemutatkozzunk! A Békés Megyei Culinary Team menedzsereként kérem
megtiszteld figyelmét! A Békés Megyei Culinary Team 2008-ban az erhfurti Gasztronomiai
Olimpian azzal a kiilldetéssel indult el a nemzetkdzi megmérettetésen, hogy megismerje az -l’Jj
trendeket azon célbdl, hogy Békés megye Békés varosa, és hazank gasztronomiai fellendijlését és
felemelkedését eldsegithesse. Mar akkor prioritas volt, hogy a vilageseményen bemutathassuk a
kivald mindségl magyar alapanyagokat.

Azodta mér négy jelentds vilagversenyen képviseltiik szitkebb hazankat és Nagy-Magyarorszagot a
Magyar Nemzeti Valogatott tagjaiként is. Biiszkén mondhatjuk el, hogy a nemzeti valogatott nyolc
tagjabdl négyen Gyomaendréd megbecsiilt polgarai. A varos példamutaté vendéglatésai. Nincs még
egy olyan Megye,és Varos Magyarorszagon, ahol ennyi eredményes olimpikon és vilagbajnok
dolgozna a mindségi vendéglatas érdekében.

Azzal a kéréssel fordulunk most Onhoz, hogy a 2016-ban a németorszagi Erhfurtban megrendezésre
keril6  XXVI. Gasztronémiai Olimpidn indulé Békés Megyei Culinary Team-ct tdmogatni
sziveskedjen 300 000.-ft tal.

Biiszkén viselnénk a Gyomaendrdd cimerét versenykabatunkon, az Olimpidn.

Az olimpian aldbbi, kivalé magyar mezdgazdasdgunk altal termelt mindségi alapanyagok
felhasznélasaval készillnek ételkslteményeink: Vérosaink Hungarikumai a kivalé mindségli Gyulaj
, Csabai kolbasz,térségiink sziirke marha hisanak nemes részei, foly6ink gazdag halvildganak
elfeledett fajtdi, erdeink-mez6ink kincsei. Erdélyorszag gasztronomiai orokségének alapanyagai,
valamint feledésbe meriilt tejtermékeink.
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A diszmunka ¢és a finger food elkészitési modjaban szeretnénk &tvézni a magyar konyha
hagyomanyait €s az 0j konyhatechnologiai eljarasokat Iépést tartva {gy a nemzetkozi trendekkel.

Megyénk olimpiai- és vilagbajnok séfjei napi munkajukban az egészséges ¢letmodnak megfelelden
készitik ételeiket és ezt az irdnyzatot kivanjuk kévetni az Olimpian is. Céljaink koz¢ tartozik, hogy
ennck az egészséges céletmddnak a. széles korl megismertetése ¢s megtanitdsa altal egy
egészségesebb tarsadalom kialakuldsahoz jaruljunk hozz4.

Bizunk benne, hogy ezen tirekvéseink Onnél és a Gyomaendrddi képviselétestiileténé] timogatasra
talainak.
Tamogatasukat a Békés Megyei Culinary Team Alapitvanya tudja fogadni

‘Gyula, 2016, Augusztus 22.
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Békés Megyei Olimpiai és Vilagbajnok  Békés Megye Culinary Olimpiai és Vilagbajnok
Cuinary Team Mesterszakacs Team Mesterszakacs
Kiemelt timogatdja Csapatkapitdnya




Frfurti Szakdcs és Cukrdsz Olimpia
Nemzeti Szakdcs és Cukrdsz vilogatott
Meleg konyhai meniisora

Eléétel:

Fogas sous-vide
"Turnip espuma”, marinalt
uborka és édeskomény
Tigrisrak narancsos campari
zselével, "Sablé Teig"-al
Rizling sabayon

Fgétel: ‘
Borokas 6zfilé "jus"-sal ;
Burgonyaterrine, |
glasszirozott
z0ldségekkel, "feves”
piirével, céklagél
Vaddiszn6 karaj erdei
gomba textarakkal,
ropogos lilakaposzta
"sphere"

Desszert:
Csokol4adé "mousse"
pisztacia "biscuit" -vel,
erdei gylimolcsokkel
"Yogurt pie" bodza
"merengue"-vel
Tarkonyos meggy
"sorbet” és tuile




Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség dltal megrendezett
Mestervacsora meniisora

HIDEG ELOFTEL:
Libam4j "praline”, marhanyelv vros babbal mangold LEVES
levélben, zsjas tormakrémmel, Tavaszi kucsmagomba krémleves, medvehagymiés
Daikonretek-szényegbe csavart bio salata "bocuettel” lilaburgonya gombdccal.
tékmagolajos vinaigrettel.

MELEG HALFOGAS
Sullofilé fiistolt lazaccal'gctzolve, kiralyrak mousseline PIHENTETO FOGAS
martasban, " . . . -
. . , e eeton s Zoldalméas wasabi-sorbet epres granite,pezsgd’
zsenge zold spargéval, csipds savanyi tapidka"kavidrral NP
f . fiird6ben
safrAnyos espumaval

FOETEL
Mangalica "malacsagok" szitzpecsenye csdszérszalonna DESSZERT
nerchen, Duplacsokis felfdjt cumquat konfittal, rumbaba
majorannés véreshurka puding,veléropogés, mini mascarpone habbal,
siiltkolbasz, menta jégkrém, csokoladé mousse varidci6 idei
gyombéres vérdsboros kaposzia-fagyi, gylimolcsokkel ékesitve.

sonikaporos karfiolpiiré, meleg z5ldséges malacfiil "sal




IEONITSE BRTEC SN 4

NEADECA AR BET

SZUMASZI BI. Nom

Nemzeti

Gaszirondiniai
Szlvetség

Bekes Mepyet
Hajnat Istvin

A raeRit ‘(((g»‘/mmn.

cuhrissda ds remdeaveny kdvpant

Power o Perform

Banki Gyula Mol = Aol
Gépi filkimunkak 2 (ala 4




1 Cu

€gye

Rés M

é

linary Team




